
 
VINOS DULCES PARA POSTRES 

DESSERTS WINES 
 
 
 
 
 
MOSCATEL DE LA MARINA D.O. ALICANTE  3.00 
 
F. DE CASTILLA, MOSCATEL D.O. JEREZ 4.00 
 
CASTA DIVA , D.O. ALICANTE 4.00 
 
CHIVITE V.TARDIA  D.O  NAVARRA 8.00 
 
OLIVARES MONASTRELL D.O. JUMILLA 4.00 
 
CASTAÑO DULCE D.O.  YECLA 6.00 
 
MILLENNIUM DOLC D.O. TERRA ALTA 8.00 
 
P.X.TRADICION MUY VIEJO, D.O. JEREZ 8.00 
 
VENERABLE  P.X. VIEJISIMO, D.O. JEREZ 8.00 
 
SIBARITA OLOROSO VIEJISIMO, D.O. JEREZ 8.00 
 
BURMESTER  LBV  OPORTO 5.00 
   
TOKAJI OREMUS 3 PUTTONYOS 6.00 
   
TOKAJI DISZNOKO 5 PUTTONYOS 10.00  
 
WEINGUT FRANZ  KUNSTLER  97 10.00   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 8% TAX NOT INCLUDED 
 8 % IVA NO INCLUIDO 

 

 
 

NUEVO EAST 47 
NEW EAST 47 

 

 
 
 
 
 
 
 
 



PARA PICAR UNIDAD 
 
OSTRAS NATURALES S.M 
BOMBA DE QUESO PICANTE  3.00 
EMPANADILLAS DE ATÚN CON TOMATE  3.00 
 
 RACIÓN 1/2 
 
HUEVOS FRITOS ECOLOGICOS CON PATATAS  
Y JAMON IBERICO 12.00   9.00 
VIRUTAS DE FOIE AL PEDRO XIMENEZ 14.00 10.50 
CARPACCIO DE SOLOMILLO CON SALSA HARRY´S 16.00 12.00 
TARTAR DE SOLOMILLO COMO EN PARÍS 22.00 16.00 
PULPO A´FEIRA 19.00 15.00 
LA ENSALADILLA RUSA DEL EUROPA DECÓ 13.00  9.50 
TABLA DE QUESOS ARTESANOS 15.00 11.00 
JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA CON PAN & TOMATE 28.00 21.00 
SARDINAS MARINADAS ACOMPAÑADAS DE PIPERRADA 12.00  9.00 
 

SOPAS Y VERDURAS 
 
FABES CON BOTILLO IBERICO 13.00 9.50 
VERDURAS DE TEMPORADA  SALTEADAS AL WOK 12.00 9.00 
CREMA DE CALABAZA  9.00  
 

ENSALADAS 
 
DE ROAST BEEF CON ESPINACAS Y TOMATITOS CHERRY 14.00 10.50 
DE TOMATES CON ESTURIÓN EN ACEITE 14.00 10.50 
"EAST 47" CON QUESO Y FRUTOS SECOS 13.00  9.50 
DE MOZZARELLA Y RÚCOLA 12.00  9.00 
 

PASTAS Y ARROZ 
 
SPAGHETTI FINO CON POMODORO & PARMIGIANO 12.00 9.00 
RISOTTO DE SETAS Y VERDURAS 19.00  
RISOTTO NEGRO CON SEPIA DEL PAIS 19.00 
 

CAVIAR 
 
CAVIAR DE CULTIVO PASIÓN PERSA  
IMPERIAL 30gr. 100.00 
CAVIAR DE CULTIVOPASION PERSA 
BELUGA IMPERIAL 140.00 
 

PESCADOS 
 
MERLUZA EN CALDEIRADA 24.00 19.00 
LOMO DE ESTURIÓN A LAGRENOBLESA 20.00 15.50 
TAQUITOS FRITOS DE ATUN ROJO CON ENCEBOLLADO 26.00 20.00 
CANGREJOS FRITOS DE CONCHA BLANDA EN TEMPURA 22.00 18.00 
CALAMARCITOS CON TOMATE NATURAL 20.00 15.50 
 

 8% IVA NO INCLUIDO 
 

 
 
 
 
 
DESSERTS  € 
 
 
 
GLASS OF PASSION 
White Chocolate Mousse with Crispy Cookie 7.00 
 
 
BASIL AND YOGURT SOUP  
Lemon Cream and Vanilla Ice-cream                                          7.00 
 
 
CREAM ARM   
Toast with Red Fruits 7.00 
 
 
CHOCOLATE CONTRAST 7.00 
 
 
MINI COULANT 7.00 
Chocolate Cake with a Melted inside with a soft cream  
of Chocolate Milk And Tea 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 8% VAT NOT INCLUDED 



 
 
 
 
 
POSTRES € 
 
 
 
VASO DE PASIÓN  
Espuma de Chocolate Blanco y Galleta Crujiente            7.00 
 
         
SOPA DE YOGURT Y ALBAHACA 
Crema de Limón y Helado de Vainilla            7.00 
 
 
BRAZO DE CREMA 
Tostada con Frutos Rojos            7.00 
 
 
CONTRASTES DE CHOCOLATES                                      7.00 
 
  
MINI COULANT 
Con Sopa de Chocolate con Leche y Té 
      7.00 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 8% IVA NO INCLUIDO 

TAPAS UNIT 
 
NATURAL OYSTERS S.M 
SPICY CHEESE BOMB 3.00 
PASTY WITH TUNA AND TOMATOE     3.00 
 
 PORCION 1/2 
 
FARM EGGS FRIED WITH POTATOES AND IBERIAN HAM   12.00   9.00 
SHAVINGN OF FOIE WITH “PEDRO XIMENEZ” 14.00 10.50 
CARPACCIO OF SIRLOIN WITH HARRY´S SAUCE 16.00 12.00 
TARTAR OF SIRLOIN AS IN PARÍS 22.00 16.00 
OCTOPUS “A´FEIRA” STYLE 19.00 15.00 
TRADITIONAL RUSSIAN SALAD OF “EUROPA DECÓ” 13.00  9.50 
HANDMADE CHEESES BOARD 15.00 11.00 
WARM ACORN IBERIAN WITH BREAD & TOMATOE 28.00 21.00 
MARINATED SARDINES WITH “PIPERRADA” 12.00  9.00 
 

SOUP AND VEGETABLES 
 
BEANS WITH IBERIAN SAUSAGE  13.00 9.50 
SAUTEED WOK SEASONAL VEGETABLES  12.00 9.00 
PUMPKIN CREAM  9.00  
 

SALADS 
 
OF ROAST BEEF WITH SPINACH AND CHERRY TOMATOES 14.00 10.50 
OF TOMATOES WITH STURGEON IN OIL 14.00 10.50 
"EAST 47" WITH CHEESE AND DRY FRUITS 13.00  9.50 
OF MOZZARELLA AND “RÚCOLA” LETUCCE 12.00  9.00 
 

RICE AND PASTA 
 
FINE SPAGHETTI WITH POMODORO &  
PARMIGIANO CHEESE 12.00  9.00 
RISOTTO WITH MUSHROOMS AND VEGETABLES 19.00  
BLACK RISOTTO WITH SPANISH CUTTELFISH  19.00 
 

CAVIAR 
 
CAVIAR OF FARM PASSIÓN PERSA  
IMPERIAL 30gr. 100.00 
CAVIAR OF FARM PASSION PERSA 
BELUGA IMPERIAL 140.00 
 

FISH 
 
HAKE IN “CALDEIRADA” STYLE 24.00 19.00 
STURGEON FILLET WITH GRENOBLE SAUCE 20.00 15.50 
FILLET OF TUNA WITH PEPPERS 26.00 20.00 
FRIED SOFT SELL CRABS IN TEMPURA 22.00 18.00 
SMALL SQUIDS WITH NATURAL TOMATO 20.00 15.50 
 

 
8% VAT NOT INCLUDED 



 
CARNES RACION 1/2 

   
HAMBURGUESA ANDY WARHOLL DE WAGYU“KOBE”CON NACHOS 20.00 
LOMO DE WAGYU (KOBE) FILETEADO 40.00 30.00 
SOLOMILLO DE TERNERA CON SETAS DE TEMPORADA 24.00 19.00 
LAGRIMAS DE IBÉRICO CON PURÉ DE PATATA 19.00 10.00 
GUISO DE CALLOS A LA MADRILEÑA 19.00    15.00                                 
 

MENU EAST 47 ALMUERZO 32.00 
 
A ELEGIR ENTRE ... 
 
ENSALADA"EAST 47" CON QUESO Y FRUTOS ROJOS 
VERDURAS DE TEMPORADA SALTEADAS AL WOK 
FABES CON BOTILLO IBERICO  
 
...Y ENTRE ... 
 
MERLUZA EN CALDEIRADA 
HUEVOS FRITOS ECOLOGICOS CON JA MON IBERICO 
HAMBURGUESA ANDY WARHOLL DE WAGYU “KOBE” CON NACHOS 
 
...Y DE POSTRE ... 
 
VASO DE PASION ESPUMA DE CHOCOLATE BLANCO Y GALLETA 
 
HACIENDA GRIMÓN JOVEN D.O.CA RIOJA 
AGUA Y CAFÉ 
 

MENU EAST 47 CENA 38.00 
 
A ELEGIR ENTRE... 
 
CARPACCIO DE SOLOMILLO GALLEGO CON SALSA HARRY´S  
CREMA DE CALABAZA 
 
...ENTRE... 
 
MERLUZA EN CALDEIRADA 
LOMO ESTURION GRENOBLESA 
 
... Y ENTRE... 
 
SOLOMILLO DE TERNERA CON SETAS DE TEMPORADA 
LAGRIMAS DE IBERICO CON PURE DE PATATA 
 
...Y DE POSTRE... 
 
BRAZO DE CREMA TOSTADA Y FRUTOS ROJOS 
 
CASCAJUELO D.O. RUEDA 
HACIENDA GRIMÓN JOVEN D.O.CA RIOJA, 
AGUA Y CAFÉ 
 
 

8% IVA NO INCLUIDO 

 

MEAT PORCION 1/2 

  
ANDY WARHOLL BURGUER OF WAGYU “KOBE” WITH NACHOS 20.00 
FILLET STEAK OF WAGYU (KOBE)  40.00  30.00 
SIRLOIN OF VEAL WITH SEASONAL MUSHROOMS 24.00  19.00 
“CALLOS A LA MADRILEÑA” STEW 19.00  15.00 
IBERIAN PORK TEARS WITH MASHED POTATOES       19.00     10.00 
     

EAST 47 MENU LUNCH 32.00 
 
TO CHOOSE BEETWEEN ... 
 
SALAD "EAST 47" WITH CHEESE AND DRY FRUITS 
SAUTEED WOK SEASONAL VEGETABLES  
BEANS WITH IBERIAN HAM 
 
...AND... 
 
HAKE IN “CALDEIRADA” STYLE  
FARM FRIED EGGS WITH IBERIAN HAM 
ANDY WARHOLL BURGUER OF WAGYU “KOBE” WITH NACHOS 
 
...AND FOR DESSERT ... 
 
GLASS OF PASSION. WHITE CHOCOLATE MOUSSE WITH CRISPY COOKIE 
 
HACIENDA GRIMÓN JOVEN D.O.CA RIOJA 
WATER AND COFFEE 
 

EAST 47 MENU DINNER 38.00 
 
TO CHOOSE BEETWEN... 
 
CARPACCIO OF SIRLOIN WITH HARRY´S SAUCE  
PUMPKIN CREAM  
 
...AND... 
 
HAKE IN “CALDEIRADA” STYLE 
STURGEON FILLET WITH GRENOBLE SAUCE 
 
...AND... 
 
SIRLOIN F VEAL WITH SEASONAL MUSHROOMS 
BLACK RISOTTO WITH SPANISH CUTTELFISH 
 
...AND FOR DESSERT... 
 
ARM OF TOASTED CREAM AND RED FRUITS  
 
CASCAJUELO D.O. RUEDA 
HACIENDA GRIMÓN JOVEN D.O.CA RIOJA 
WATER AND COFFEE 
 
 
 

8% TAX NOT INCLUDED 


