
        
 
                                   Euros 
                                                                                                          Racion  ½Racion 
 

Ensaladilla de Atún Rojo con Mayonesa de Espárragos  14    10 
Verduras de Temporada salteadas al Wok y Aceite de Oliva Virgen Extra  14    10 
Ensalada de Berberechos Naturales de Cambados  24    17 
Sardinas Marinadas con Migas y Huevos ecológico  12  9.50 
 
Virutas de Foie con Reducción de Pedro Ximénez     18  12.50 
Jamón Ibérico puro de Bellota al temple y su Presa  24       17 
Armonía del Atún Rojo  26    18 
Tabla de Quesos Artesanos   16    11

 
Sopa rustida con Rape  14    10 
Crema de Hongos con Castañas asadas  14    10 
Tartar de Toro de Atún Rojo aliñado con Vinagreta de Soja y Wasabi  30       21 
 
Selección de Ostras (Unidad)     3.50 
Tartar de Toro de Atún con Caviar “Pasion Persa”Imperial 30g (min.2pax)  80 por persona 
Caviar de Cultivo “Pasion Persa”  Imperial  30g    100 
Caviar de Cultivo “Pasion Persa” Beluga Imperial 50g    140 
Tartar de Presa de Wagyu (Kobe) a la Antigua    24     17 
Arroz meloso de Hongos con aromas a Trufa  26     18
 
Lomo de Atún Rojo fileteado con Salsa de Garum    26     18 
Merluza  laureada en Pepitoria  26     18 
Corvina mediterránea con Aceitunas  18     13 
Plato Mixto de Pescados a la plancha con Mojo Picon  26     18 
Esturión a la Grenoblesa  18     13 
Bacalao con Guiso de Callos a la Madrileña  26     18 
 
Lomo fileteado de Buey Wagyu (Kobe) con Jugo Meloso  40     28 
Capricho de Cochinillo dorado con Escarola   24     17 
Capelo de Rabo de Wagyu (Kobe) al Jerez  24     17 
Albóndigas de Cordero de Navarra al Curry y Leche de Coco  20     14 
Lágrimas de Ibérico maceradas al Pimentón de la Vera y asadas     20     14  

 
 

Menú Gastronómico Europa Decó                                        65 
Los Menús se Servirán para Todos los Comensales de la Mesa 

8% IVA No Incluido 
 
 



 
 

         
   
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Menú Degustación Urban Romántico con Champagne Viernes y Sábados
 

Menú a elegir  
Sardinas marinadas con Migas y Huevo ecológico 

–o‐ 
Ensalada de Berberechos naturales de Cambados  

 
Merluza laureada en Pepitoria 

–o‐ 
Lomo de Atún fileteado con Salsa de Garum 

   
Tartar de Presa de Wagyu (Kobe)  a la Antigua 

–o‐ 
 Capricho de Cochinillo dorado 

 
 Éxtasis de Chocolate  

–o‐ 
  Migas Cítricas 

 
Champagne Perrier Jouët Grand Brut 

Agua Mineral  
Café de Colombia Natural  

Precio Todo Incluido 56.08 + 8% de I.V.A. 

Menú Degustación Urban para Cenas de Lunes a Jueves 
Menú a elegir 

Sopa rustida con Rape 
‐ o ‐ 

Crema de Hongos con Castañas asadas 
 

 
Corvina mediterránea con Aceitunas 

‐ o ‐ 
Esturión a la Grenoblesa 

 
 

Lagrimas de Ibérico macerada al Pimentón de la Vera y asadas 
‐ o ‐ 

Albóndigas de Cordero ecológico al Curry y Leche de Coco 
 

 
Extasis de Guanaja  

‐ o ‐ 
Bayonesa 

 
Juve Camps Cinta Púrpura D.O. Cava 

Vino tinto 
Agua Mineral 

Café de Colombia Natural 
Precio Todo Incluido 37.41 + 8% de I.V.A. 

DEL 1 DE DICIEMBRE AL 31 DE DICIEMBRE 2011 


