
 

 

Ángel León incorpora la cocina de estero 

en la carta de otoño del Glass Mar 

 El cocinero presenta ‘Grandes Frituras’, el nuevo menú con los pescados y 

mariscos criados de manera natural en las lagunas del entorno de las salinas, 

valorados en su gastronomía conectada siempre con el mar 
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Madrid, 25/09/2019.-La esencia de las salinas gaditanas en Madrid. Ángel León incorpora 

los pescados de esteros -apreciados en su cocina del mar- en ‘Grandes Frituras’, el nuevo 

menú para el otoño del Glass Mar del Hotel Urban. Desde el 15 de septiembre, el cocinero 

muestra el potencial de las especies marinas criadas de forma natural en lagunas próximas a 

salinas en platos como Pescado de Estero en Gran Fritura y Mojo Rojo o Verde para Comer al 

Pellizco o Tabla de Quesos Marinos y Brioche de Estero.  

“En la nueva temporada del Glass Mar del Urban trasladamos hasta la 

capital el entorno natural de Cádiz y queremos dar a conocer los 

esteros andaluces, una pesca respetuosa y sostenible con el medio 

ambiente”, detalla Ángel León.   

Con la nueva propuesta, el Hotel Urban 5*GL de Derby Hotels 

Collection continúa consolidando su posicionamiento como hotel 

gastronómico y refuerza su apuesta por ofrecer cocina de máxima 

calidad como sello distintivo.  

Nuevos sabores pensando en el mar 

Ángel León trabaja el mar en cada una de sus creaciones y enseña 

cómo apreciarlo. Bajo el nombre ‘Grandes Frituras’, el cocinero ha 

seleccionado pescados y mariscos obtenidos de los esteros que 

podrán degustarse en el Glass Mar al mediodía y por la noche. Así, el  



 

 

menú incluye como entrante Pesto de Salicornia y sus Dips; continúa con Tortilla de Camarón; A 

qué sabe el océano; Buñuelos de Lechuga de Mar, elaborado al vapor y relleno con Algas marinas; 

Pescado de Estero en Gran Fritura y Mojo Rojo o Verde para Comer al Pellizco, con Lubina como 

protagonista y, para finalizar, Tabla de Quesos Marinos y Brioche de Estero, desarrollado en 

Aponiente a partir de productos marinos, muy yódicos y acompañados con un Pan de Coca de 

Algas. Sugerencias que convivirán con la carta permanente del Glass Mar. 

Además, para maridar ‘Grandes Frituras’, Ángel León defiende los vinos de Jerez, referencias que 

mantienen las características propias de los caldos del sur y casan con los sabores del mar. Junto 

al equipo del Glass Mar –con Paco Patón, Director de Alimentación y Bebidas del Hotel Villa Real 

& Hotel Urban, al frente– ha definido una carta líquida compuesta por Manzanilla San León; Palo 

Cortado 1822; Oloroso Aurora y Pedro Ximénez 1822. 

   ‘GRANDES FRITURAS’ GLASS MAR 

Disponible desde el 15 de septiembre 

Horario de lunes a viernes:   

De 13:30h a 15:30h / 20.30h a 23.30h 

Precio ‘Grandes Frituras’: 

60 € 

Admite reservas 
Dirección: Hotel Urban, Carrera San Jerónimo Nº 34  

Sobre Derby Hotels Collection  
Fundada en 1968, Derby Hotels Collection es una de las empresas hoteleras de mayor prestigio del país. Sus hoteles son únicos y 

originales, espacios en los que conviven el arte, la cultura y el lujo. Así, cada uno de sus establecimientos acoge en su interior una 

singular colección de obras de arte antiguo o contemporáneo.  

Actualmente la compañía cuenta con 23 establecimientos de lujo en Barcelona, Madrid, Londres y París. Cada uno de ellos es 

distinto e irrepetible, espacios que ofrecen una experiencia en alojamiento y también gastronómica. En los últimos años, Derby Hotels 

Collection ha inaugurado nuevos espacios referentes dentro del panorama gastronómico: Glass Mar en el Hotel Urban, liderado por 

Ángel León; el restaurante CEBO en el Urban -un proyecto con el chef Aurelio Morales- que en 2017 consiguió su primera estrella 

Michelin, o la Terraza del Claris, en el Hotel Claris Hotel & Spa, liderado por Aurelio Morales, entre otros. 

Apasionado por los hoteles, el arte y la cultura, Jordi Clos es el Presidente de Derby Hotels Collection, fundador del Museu Egipci de 

Barcelona y Presidente de la Fundació Arqueològica Clos, y Joaquim Clos, Director General de la colección. El sello y la identidad de 

la familia Clos están presentes en todos los rincones de sus hoteles y apartamentos. 

Responsabilidad Social corporativa de Derby Hotels Collection 
Derby Hotels Collection promueve diferentes acciones de Responsabilidad Social Corporativa. La compañía hotelera es el 

patrocinador principal de la Fundació Arqueològica Clos, fundada en 1992, que desarrolla  diversas actividades y programas 

específicos en torno a una colección de arte faraónico única en España. Una muestra formada por más de 1.200 piezas originales 

que se exhibe en el Museo Egipcio de Barcelona. 

Derby Hotels Collection también colabora con Aura Fundació, dedicada desde hace 30 años a la inserción en el mundo laboral de 

personas con discapacidad mediante una metodología pionera en España y Europa. En concreto, la colaboración entre la Fundación 

y la compañía se basa en promover programas de autonomía en el hogar.  
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